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Merkblatt iiber die Anforderungen an ortsveranderliche
Lebensmittelverkaufs- und Imbisseinrichtungen

Allgemeine Anforderungen

Die Betriebsstatten bzw. Verkaufsstdnde missen so gelegen sein, dass eine nachteilige
Beeinflussung der Lebensmittel insbesondere durch Staub, Gerliche, Verunreinigungen und
Insekten vermieden wird. Der Standplatz muss befestigt sein.

Es darf nur Wasser von Trinkwasserqualitét eingesetzt werden. Der Trinkwasserbehélter ist
arbeitstaglich mit frischem Trinkwasser zu befillen. Ferner ist er in regelmaRigen Abstanden zu
reinigen und zu desinfizieren.

Zusatzliche allgemeine Anforderungen

e Wasseranschluss mit ausreichenden Zapfstellen. Das entstehende Schmutzwasser ist im
nachstgelegenen Gulli (Abwasserkanal) zu entleeren.

e In der Nahe Toiletten mit Wasserspulung und Handwaschbecken mit flieRendem warmen und
kalten Wasser sowie Flussigseife und Einmalhandticher aus Spendern.

e Ausreichende Stromanschlussmdglichkeiten missen zur Verfiigung stehen.

Fahrzeuge, Stande und Verkaufszelte in denen unverpackte / offene Lebensmittel wie z.B.
Fleisch- und Wurstwaren, Fischerzeugnisse und Konditoreiwaren (Sahnetorten)
hergestellt, behandelt oder abgegeben werden, missen Uber folgende Ausstattungen
verflgen:

¢ Die Verkaufsstande miussen von mindestens drei Seiten geschlossen sein.
e Decke und Wéande mussen abwaschbar sein.
o Der FuRBboden muss trittfest, abwaschbar und leicht zu reinigen sein.

Hat Ihr Imbisstand keine Rick- und Seitenwande (allseitige Bedienung), schiitzen Sie die
Lebensmittel mit geeigneten Vorrichtungen vor nachteiligen Beeinflussungen von auf3en.

¢ Mit einer geeigneten Abdeckung, Abschirmung oder Spuck- und Hustenschutz schitzen Sie
die Lebensmittel vor Anfassen, Anhusten und Anspucken durch den Kaufer.

- Devise: Nicht Jedermann fasst meinen Kuchen an.

o |hr Verkaufsstand verfugt Uber eine Handwaschgelegenheit mit flieRendem Warm- und
Kaltwasser, Flussigseife, Einmalhandtichern, Desinfektionsmittel und zum Reinigen von
Geschirr oder Lebensmitteln eine davon getrennte Spuleinrichtung.

e Arbeitstische, Abstellflachen und Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
mussen glatt, abwaschbar, leicht zu reinigen und zu desinfizieren sein.

e Fir kuhlbedirftige Lebensmittel haben Sie ausreichende Kuhleinrichtungen, bei denen Sie mit
einem Thermometer die Temperatur messen kénnen.

e |hre Abfallbehéltnisse miissen ausreichend groR3 sein und dichtschlieRende Deckel oder
Schwingdeckel haben.
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Anforderungen an Stande, in denen Getranke ausgeschenkt werden

e Die Leitungen der Getrankeschankanlagen sind vor Inbetriebnahme zu reinigen. Ein
Reinigungsnachweis ist vorzulegen.

e Es missen zwei Spiilbecken fur die Schankgefal3e bzw. ein geeignetes Glaserspulgerat mit
getrennter Vor- und Nachspulmdglichkeit oder eine Spilmaschine vorhanden sein. Ist keine
Spulmadglichkeit vorhanden, dirfen nur Einweggefal3e benutzt werden.

Anforderungen an Beschéftigte

o Nachweis der Infektionsschutz-Erstbelehrung durch das Gesundheitsamt fir den
Hauptverantwortlichen des Lebensmittelbetriebes (nur beim Umgang mit unverpackten, leicht
verderblichen Lebensmitteln erforderlich).

e Personen mit infizierten Wunden, Hautinfektionen oder Geschwiiren dirfen nicht mit
Lebensmitteln umgehen.

e |hr Personal tragt eine geeignete und saubere Arbeitskleidung.

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen

e Werden Lebensmittel, Speisen, Friichte und/oder Getranke abgegeben, die
kenntlichmachungspflichtige Zusatzstoffe enthalten, missen diese auf Speisen- und
Getrankekarten, Preisverzeichnissen bzw. auf dem Schild neben der Ware kenntlich gemacht
werden.

Abgabe von leicht verderblichen Lebensmitteln

e Es besteht Abgabeverbot fir leicht verderbliche Lebensmittel (z. B. Hackfleisch,
Geflugel, Mayonnaise, Remoulade, Creme oder Sahne, auch Sahnetorten oder
Ahnliches), die in privaten Haushalten hergestellt worden sind.

->Hinweis: Die Ausfliihrungen dieses Merkblattes erheben keinen Anspruch auf Vollstandigkeit.
Einschlagige Rechtsgrundlagen bleiben unberuhrt. Fur weitergehende Informationen wenden Sie sich
bitte an Ihre Lebensmitteliberwachungsbehdrde.
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